
Herbstzeit 

 IM BAHNHÖFLE  
 

 

Kürbiscremsuppe                                                
 

Flammkuchen-Schnitzel  

mit Zwiebeln, Speck, Creme fraiche und Käse überbacken, 

dazu reichen wir Pommes frites und Salate 5,1,     

 

Zarte Rindsrouladen mit 

Spätzle und buntem Salatteller 5,       

 

Saftiger Wildschweinbraten mit Preiselbeeren, 

Spätzle und buntem Salatteller 5,       

 

Geschmorte Schweinebäckle 

im Speck/Zwiebelsößle mit Spätzle und Salate 5,1      

 

„Kürbiskern-Schnitzel“ von der Putenbrust 

(paniert mit Semmelbrösel und Kürbiskernen) 

mit Pommes frites und bunten Salaten 5,       
 

Zartes Rahmschnitzel von der Putenbrust 

mit Spätzle und bunten Salaten 5,       

 

„Wengerter Schnitzel“ paniertes Schweineschnitzel 

mit Knoblauch und Limburger Käse überbacken, 

dazu servieren wir Pommes frites und Salate 5,     

 



Zartes Hirschgulasch mit Preiselbeeren, 
Spätzle und buntem Salatteller 5,       
 

Zarter Rehbraten im Preiselbeersahnesößle 

Kroketten und buntem Salatteller5,       

 

Gefüllte Kalbsbrust mit Spätzle und Salatteller 5,     
 

Knusprige Entenkeule 

mit Specksemmelknödel und Rotkraut 5,      

 

Schweineschnitzel „Wiener Art“ 
mit Pommes frites und bunten Salaten 5                                   

 

Zwiebelrostbraten mit Spätzle und bunten Salaten 5,   

 

Rumpsteak „Madagaskar“ mit grünen Pfefferkörnern 

in Rahmsoße, Kroketten und bunten Salaten 5,     
       

 

Heute mal vegetarisch? 
 

Veggie-Platte 

feine Kürbiskern-Rösti, Gemüserösti, 

gebackene Mozzarellasticks, mit Kräuter/Quark-Dip  

und bunten Salaten 5,         
 

leckere Kürbismaultaschen im Kürbissahnesößle 

dazu servieren wir einen bunten Salatteller 5     

 

Vesper ab 17.00 Uhr:  
 

Lokführer-Toast 

Toastbrot mit Schweinerückensteak, 

gebratenen Zwiebeln und Käse überbacken 1,       

 

Pikanter Wurstsalat mit Essiggurke und Pommes frites 5,        
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